
季 節 の お ば ん ざ い 　 中 に し
鴨 肉 の ロ ー ス / ミ ー ト パ イ / ブ ロ ッ コ リ ー の ペ ペ ロ ン チ ー ノ
ビ ー ツ の ポ テ サ ラ / 南 瓜 の デ ィ ッ プ / ラ デ ィ ッ シ ュ の 味 噌 漬

ク リ ー ム チ ー ズ 挟 み / 人 参 と 金 柑 の ラ ぺ



ビ ス ト ロ 　 エ ス カ リ エ
能 登 豚 の パ テ / サ ー モ ン の カ ル パ ッ チ ョ

自 家 製 ピ ク ル ス / カ ヌ レ



5 4 3
旬 な 鮮 魚 の フ ラ イ / 蟹 と 海 老 芋 の コ ロ ッ ケ / 豚 の 味 噌 漬

魚 の 山 椒 煮 / 干 し 柿 と チ ー ズ



韓 国 屋 台 バ ラ ン ス
プ ル コ ギ サ ン ド / ヤ ン ニ ョ ム チ キ ン / ヤ ン ニ ョ ム ポ テ ト



馳 走 処 　 裕 二 郎   B Y  K A I Y U T E I

鰻 玉 子 巻 / 小 芋 / 金 時 芋 / 金 時 草 麩



シ ー プ ス ヘ ッ ド
ロ ー ス ト チ キ ン / キ ッ シ ュ / 鴨 燻 製 の 北 京 ダ ッ ク 風




T O U R Y A N S E  C H R I S T M A S

H O R S  D ’ O E U V R E 　 M E N U


